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「創生對話-從提案到實踐的關鍵路徑」串聯交流活動 

報名簡章 

一、 推動說明： 

臺南是一座蘊含豐富歷史與人文故事的城市，但同時也面臨人口外移與城鄉

發展失衡的挑戰。值得關注的是，近年來已有愈來愈多在地團隊選擇深耕本土，

透過結合歷史、人文與產業特色，為土地注入新活力，並吸引年輕世代回鄉發展，

打造屬於自己的舞臺。 

臺南市政府經濟發展局自 111 年起設立「地方創生專案辦公室」，持續輔導

區公所及各地團隊推動創生計畫，並積極促進跨領域合作。今年度更以「共榮共

好」為核心，舉辦深度交流座談，特別邀集通過地方創生提案的公部門單位與在

地青年團隊代表，分享他們在產業鏈結、教育推動及觀光發展上的實務經驗。 

此次交流不僅是彼此學習的平台，更期望透過跨單位與跨世代的對話，激盪

出更多創新火花，進一步凝聚地方創生能量，共同描繪臺南更均衡、更具韌性的

城鄉發展藍圖。 

二、 參與對象： 

（一） 臺南市致力於推動地方創生之團隊或個人。 

（二） 臺南市致力於推動社區營造或農村再生、休閒農業區之團隊或個人。 

（三） 地方創生提案中之公部門同仁或與地方創生業務相關公部門同仁。 

（四） 對地方創生推動有興趣之在校學生、私立機關個人。 

三、 辦理單位： 

⚫ 主辦單位：臺南市政府經濟發展局 

⚫ 執行單位：臺南市地方創生專案辦公室（國立中山大學校友服務暨社會 

責任中心） 

  



臺南市地方創生專案辦公室 
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四、 活動內容： 

⚫ 活動時間：114年 10月 3日（星期五）13 : 10-15 : 00 

⚫ 辦理方式：實體講座 

⚫ 活動地點：深緣及水文化園區-光文會館（臺南市善化區溪美里 228號） 

⚫ 活動議程： 

「創生對話-從提案到實踐的關鍵路徑」交流座談活動 

時間 活動主題 講者 

13:10-13:30 活動報到  

13:30-13:40 活動開場暨長官致詞  

13:40-14:00 轉型的勇氣-農業經營的新思維 
桂芳牧場 

獸醫師 傅芊純 

14:00-14:20 果醬裡的四季風土-嚐得到的家鄉味 
甜玉軒果醬專賣店 

果醬男孩 林韡勳 

14:20-14:40 
從田間到餐桌 

農夫與廚師的雙重視角 

善糧不二農產有限公司 

執行長 陳冠彣 

14:40-15:00 Q＆A、團隊交流時間  

15:00 賦歸  

 

 

五、 報名方式： 

⚫ 請填寫線上報名表單，有意參與者請於 114年 9月 26日（星期五）前

完成報名，人數上限 40人，報名系統額滿後關閉。主辦單位將於 114

年 9月 30日（星期一）以 E-mail發送活動通知信至聯絡信箱。 

⚫ 線上報名表單：https://forms.gle/LWrEF5k8fFvxwTXz8  

 

https://forms.gle/LWrEF5k8fFvxwTXz8
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  備註： 

（一）與會人員如有發燒或呼吸道症狀者建議配戴口罩。 

（二）如遇天候不佳、疫情變化或其他人為因素，主辦單位保有最終修改、變更、活動解釋

及取消本活動之權利。 

 

六、 聯絡資訊： 

如對本活動有任何疑問，敬請不吝聯繫： 

臺南市地方創生專案辦公室 

王小姐 0922688657 

E-MAIL：tainanxnsysu@gmail.com 

服務時間：周一至周五 08:00-12:00，13:30-17:30 

 

七、 講者說明： 

序號 說明 

1 

桂芳牧場 

桂芳畜牧場位於台南柳營八翁酪農區，由第二代曾仁瀚接手，導入智慧化

設備與友善飼養模式，提升乳品質並兼顧動物福利。牧場與鮮乳坊合作推

出單一牧場乳源品牌，通過產銷履歷與動物福利認證，並達成畜牧資源化

目標，實踐循環永續。另積極開發鮮乳米蛋捲、乳製品及起司等產品，並

透過「酪農爸爸獸醫媽媽」粉絲專頁與食農教育課程推廣乳品知識。 

 

mailto:tainanxnsysu@gmail.com
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2 

甜玉軒果醬專賣店 

一位來自臺南的年輕人，十年前在臺灣各地農場打工換宿時，意識到許多

賣相不佳或滋味酸澀的水果面臨滯銷困境。為了傳承童年奶奶的桑椹果醬

手藝，他決定回到家鄉，用果醬賦予在地水果新生命。憑著對土地的熱愛

與追逐夢想的熱忱，他用熟練的技法，將臺南的豐饒果物熬煮成一罐罐色

香味俱全的果醬。這份用心，讓他於 2020 年在被譽為「果醬奧斯卡」的

英國世界柑橘果醬大賽中，一舉拿下三面銀牌，將臺灣滋味推向國際舞台。 

3 

善糧不二農產有限公司 

執行長早年從事星級餐廳廚師工作逾十年，因體會到父親及故鄉農業人口

的日漸凋零，於 2018 年毅然返鄉，帶著餐飲專業投入農業生產，也能就

近照顧家人。返鄉後創立「善糧不二」品牌，結合新興的食農教育，運用

廚師的專業與農夫的實作經驗，讓大眾不僅理解農產生產與加工過程，也

能觸及友善環境、友善畜牧、餐飲知能與剩食處理，進一步認識逐漸消逝

的傳統飲食文化。以「廚師斜槓農夫」的角色，帶領大眾從食與農的連結

中，體會到過去、現在與未來的發展軌跡，並推動傳統農業與餐飲產業的

永續經營。 

 

 

 

   

  

 

八、 場地說明 

（一） 場地資訊 
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深緣及水文化園區-光文會（臺南市善化區溪美里 228號） 

  

（二） 交通資訊 

1.汽車： 

⚫ 中山高(安定交流道出口) → 178線道(往善化市區) → 左轉南 122 → 左

轉進學路 → 溪美派出所路口右轉直行 → 深緣及水善糖文化園區 

⚫ 國道 3號(善化交流道出口) → 178線道(往善化市區) → 大成路右轉中正

路 → 左轉中山路 → 右轉進學路 → 溪美派出所路口右轉直行 → 深

緣及水善糖文化園區 

2.大眾交通工具： 

⚫ 善化火車站 Ubike → 往東北騎行 → 124鄉道(光文路) → 左轉 125鄉道

(建業路) → 靠左進入南 122 鄉道 → 深緣及水善糖文化園區(可歸還

Ubike) 

（三） 地圖資訊： 

 


